Menu du Nouvel An
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Mises en bouche :

M o Mini cone aux graines de sésame garni de mousse de saumon
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fumeé et fromage frais

Queue de Crevette Panko aux épices « Servie chaude »
Toast de Foie Gras et chutney de figues

Entrée :
Velouté de choux fleur, Noix de Saint-Jacques

caramélisées, Mousse forestiere
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Plat de résistance :
Ballotin de chapon farci aux marrons,
Sauce aux pleurotes
Mini carotte glacée, poireaux vapeur et écrasé de
vitelotte aux amandes

Fromages :
Assortiment de fromages de nos régions

Dessert :

La Cabosse de Noél (Brownie au cacao, ganache

e) &

\ chocolat) 1
%m O DCOCDCICDCIVD (67@ ))4_,
@éservation au 02 33 78 01 288

Restaurant L’Antidote, 41 rue au blé, 50100 Cherbourg-en-Cotentin
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